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VY_32_INOVACE_Ch0208

Oligosacharidy

pracovni list

1. Charakteristika

Oligosacharidy jsou sacharidy odvozené z cyklickych forem monosacharidi tak, ze vytvaiime
glykosidy, v nichz aglykonem je molekula sacharidu. Molekuly monosacharidd se vzajemné vazi
glykosidickymi vazbami za vyStépeni molekuly .............. Jde tedy O eeeveeiieieie

2. Tridéni oligosacharidi
Q) POAIE .o e
di-, tri-, tetra-, ..., dekasacharidy

b) podle redukénich uéinki

neredukujici (maji v glykosidickych vazbach vazany vSechny poloacetalové
hydroxyly, neredukuji Fehlingovo a Tollensovo ¢inidlo)

oligosacharidy

redukujici ( maji volny alespon jeden poloacetalovy hydroxyl, redukuji Fehlingovo
a Tollensovo ¢inidlo, vykazuji mutarotaci)
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3. Redukujici disacharidy

Néazev Vzorec Typ glykosidické vazby
Vznik
Vyuziti

maltosa OH OH o, 1-4
a-D-glukopyranosyl- 0 0 castecna hydrolyza
(1—4)-D glukopyranosa OH OH OH skrobu, slad

hydrolyza katalyzovana
maltasou vede na 2 Glu,
zkvasitelna, dobie

OH OH

stravitelna




isomaltosa
-D-glukopyranosyl-
(1—+6)-D-glukopyranosa

OH

o, 1—6
castecna hydrolyza
Skrobu,

OH
HO o)
OH o
OH OH
HO
OH
cellobiosa OH OH B, 1—4
f5-D-glukopyranosyl- o o v piirod¢ se nevyskytuje
(1-4)-D-glukopyranosa | (. o on | volna, déstetns
HO hydrolyza celulosy,
OH OH pro cloveka

nestravitelna,

nelze ji zkvasit pomoci

kvasinek
laktosa, mléény cukr OH OH B, 14
f-D-galaktopyranosyl- o o slozka mléka savch
(1—4)-D-glukopyranosa asi 5% v kravském

OH o OH OH . )
mléce, v syrovatce
pekarenstvi a vyroba
OH OH

détskych vyziv,
pro cast dospélé
populace nestravitelna

4. Neredukujici disacharidy

a) trehalosa ( @-D-glukopyranosyl-2<-D-glukopyranosid)
Jde o neredukujici disacharid slozeny ze dvou molekul ®-D-glukopyranosy. Vyskytuje se v houbach.

b) sacharosa, Fepny, titinovy cukr (5-D-fruktofuranosyl-c-D-glukopyranosid)

Nejrozsitenéjsi disacharid v pfirod€, soucast tekutin rostlinného ptivodu. Patii k nejdéle znamym
chemickym slouc¢eninam, které byly pripravovany cisté. Krystalicka sacharosa byla v Indii pouzivana
jiz pred rokem 400 n. 1. v 1ékafstvi.




Pomérné snadno hydrolyzuje na tzv. invertni cukr:

B-D-fruktofuranosyl--D-glukopyranosid (+) B-D-fruktofuranosa (+)  o-D-glukopyranosa (-)

Vyroba: Vlastnosti:
............ fepnych fizkd v difuzérech vodou

Vysrazeni Kyselin Z CUKEINE SUAVY ..ccovcvvviiiiiiiiiies itsssssssessssaesasns s sas s s e s s s s nsasaasasnnsnnsnenes

vysrazeni Ca®" pomoci ......... , odfiltrovani srazenin

4

odpar ¢asti vody

e ¥

surova sacharosa hnédy sirup, melasa

4

rafinace

5. Vyznam oligosacharidi

a) zdroj energie

b) oligosacharidy v matetském mléce a kolostru maji vyznam pro imunitni systém ditéte

¢) oligosacharidy, které jsou soucasti glykoproteind a glykolipidd jsou receptorové molekuly a jsou
rozpoznavacimi ¢astmi molekul v imunochemickych reakcich

d) chemickou podstatou krevnich skupin jsou oligosacharidy pfitomné jako soucast glykoproteini
V membranach erytrocytl



Oligosacharidy

vyplnéna verze

1. Charakteristika

Oligosacharidy jsou sacharidy odvozené z cyklickych forem monosacharidu tak, ze vytvaiime
glykosidy, v nichz aglykonem je molekula sacharidu. Molekuly monosacharidd se vzajemné vazi
glykosidickymi vazbami za vyStépeni molekuly vody. Jde tedy o kondenzaéni reakei.

2. Tridéni oligosacharidi
a) podle po¢tu vazanych monosacharidovych jednotek
di-, tri-, tetra-, ..., dekasacharidy

b) podle reduké¢nich acinki

neredukujici (maji v glykosidickych vazbach vazany vSechny poloacetalové
hydroxyly, neredukuji Fehlingovo a Tollensovo ¢inidlo)

oligosacharidy

redukujici ( maji volny alespon jeden poloacetalovy hydroxyl, redukuji Fehlingovo
a Tollensovo ¢inidlo, vykazuji mutarotaci)

o o}
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3. Redukujici disacharidy

Nazev Vzorec Typ glykosidické vazby
Vznik

Vyuziti

maltosa OH OH o, 1—+4
a-D-glukopyranosyl- 0 ° Caste¢na hydrolyza
(1—4)-D glukopyranosa OH OH oH Skrobu, slad

hydrolyza katalyzovana
maltasou vede na 2 Glu,
zkvasitelna, dobie

OH OH

stravitelna




isomaltosa
-D-glukopyranosyl-
(1—+6)-D-glukopyranosa

OH

o, 1—6
castecna hydrolyza
Skrobu,

OH
HO o)
OH o
OH OH
HO
OH
cellobiosa OH OH B, 1—4
f5-D-glukopyranosyl- o o v piirod¢ se nevyskytuje
(1-4)-D-glukopyranosa | (7 o on | volna, déstetns
HO hydrolyza celulosy,
OH OH pro cloveka

nestravitelna,

nelze ji zkvasit pomoci

kvasinek
laktosa, mléény cukr OH OH B, 14
f-D-galaktopyranosyl- o o slozka mléka savch
(1—4)-D-glukopyranosa asi 5% v kravském

OH o OH OH . )
mléce, v syrovatce
pekarenstvi a vyroba
OH OH

détskych vyziv,
pro cast dospélé
populace nestravitelna

4. Neredukujici disacharidy

a) trehalosa ( @-D-glukopyranosyl-2<-D-glukopyranosid)
Jde o neredukujici disacharid slozeny ze dvou molekul ®-D-glukopyranosy. Vyskytuje se v houbach.

OH
HO
o
HO OH
OH
HO o— O OH
OH

b) sacharosa, iepny, titinovy cukr (&5-D-fruktofuranosyl-<-D-glukopyranosid)

Nejrozsitenéjsi disacharid v pfirod€, soucast tekutin rostlinného ptivodu. Patii k nejdéle znamym

chemickym slouc¢eninam, které byly pripravovany cisté. Krystalicka sacharosa byla v Indii pouzivana
jiz pred rokem 400 n. 1. v 1€kafstvi.




Pomérné snadno hydrolyzuje na tzv. invertni cukr:

B-D-fruktofuranosyl--D-glukopyranosid (+)

Vyroba:

vylouzeni fepnych fizkl v difuzérech vodou

vysrazeni kyselin z cukerné §t'avy hydroxidem vapenatym

@

vysrazeni Ca®* pomoci CO,, odfiltrovani sraZenin

odpar ¢asti vody

)\

hnédy sirup, melasa

174

surova sacharosa

4

rafinace
5. Vyznam oligosacharidi

a) zdroj energie

HO
H,0

OH
o HO 0
(0] sacharasa
OH H HO
HO | (0]
| | OH
OH OH H

OH
o OH H Oy
H
H HO + OH H
H HO OH
OH
OH H H OH

B-D-fruktofuranosa (+)

«-D-glukopyranosa (-)

Vlastnosti:
Pii zahtati nad t; vznika smés pyrolyznich

rozkladnych produkta - karamel.

Reakce s nékterymi hydroxidy na sacharaty .

b) oligosacharidy v matetském mléce a kolostru maji vyznam pro imunitni systém ditéte

¢) oligosacharidy, které jsou soucasti glykoproteint a glykolipidd jsou receptorové molekuly a jsou
rozpoznavacimi ¢astmi molekul v imunochemickych reakcich

d) chemickou podstatou krevnich skupin jsou oligosacharidy pfitomné jako soucast glykoproteini

V membranach erytrocytl

zdroje: archiv autorky



